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XXIX 

 JORNADAS 

GASTRONÓMICAS 

DE LA COMARCA 

ALTO PALANCIA 

 
 
  

AGRUPACIÓN EMPRESARIAL DE 

TURISMO DEL ALTO PALANCIA  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Las “XXIX Jornadas Gastronómicas del Alto Palancia” tendrán lugar, 

como ya es tradicional, durante varios fines de semana entre finales 

de enero, el mes de febrero y el primer fin de semana de marzo de 

2026. 

Podrán degustar diferentes menús que combinan la cocina 

tradicional con propuestas más innovadoras. Para ello contamos con 

la participación de 10 restaurantes repartidos por la comarca en las 

siguientes poblaciones: Altura, El Toro, Gaibiel, Navajas, Segorbe y 

Viver. 

Con motivo de las “XXIX Jornadas Gastronómicas del Alto Palancia”, 

les animamos a aprovechar la ocasión para disfrutar de una comarca 

con un valioso patrimonio natural, paisajístico y cultural. 

Deseamos que disfruten plenamente de estas “XXIX Jornadas 

Gastronómicas del Alto Palancia”, preparadas con dedicación por los 

profesionales de la restauración de nuestros municipios, con la 

ilusión de que se lleven un grato recuerdo de su gastronomía. 

 
 

 
Presidenta Agrupación 

Mª Teresa Pertegaz Genes 

  



 

 

 

 

 

 

 

EL CORRAL 
Av. de España, 53, 12410 Altura, Castellón- 12410 Altura  

Tel. 629 00 86 62 

 
 

MENÚ 

ENTRANTES 

Croqueta casera de revollones y tuétano. 

Ensaladilla corral con torreznos, yema de huevo curada y 

encurtidos. 

Empanada de guiso de callos con crem fresh y siracha.  

Tacos de cordero beréber, con queso feta, limón encurtido y 

harissa.  

 

PRINCIPAL (a elegir) 

Arroz meloso de pelota de vaca trufada, alcachofa y garbanzos. 
Arroz de calamar güeña y langostino.  

Panceta en dos cociones, setas salteadas con salsa de sus jugos.  
 

POSTRE (a elegir) 
Tiramisú de pan quemado y cremaet. 

Una bebida incluida. 

 
 
 

 
 

Precio 

Por persona 

30€ 2

I

N



 

 

 

 

 

 

 

BAR SAN REMO 

Avda/ Santuario, 6- 12410 ALTURA 
Tel: 624 91 80 53www.hotelosabriles.com 

 
MENÚ DEGUSTACIÓN 

 

APERITIVO DE BIENVENIDA 

Degustación de pan artesano de La Palmera con aceite de oliva 
virgen extra El Sabor de la Calderona 

 

ENTRANTES 

Croquetas de gueñas de altura y queso de Almedijar. 
Vol au vents rellenos de brandada de bacalao con nueces pecanas y 

esferas de jugo de limón. 
Ensaladilla de sobrasada con salsa de yema curada. 

Vieiras rellenas. 
 

PRINCIPAL (A ELEGIR) 

Carrillada de ternera glaseada con trufa de Altura y parmentier de 
patata. 

Dorada rellena de cremoso de Espinacas, costra de bacón crujiente, 
salsa de ajoblanco y falso arroz de marisco. 

Solomillo ibérico cocinado a baja temperatura, marcado en las 
brasas del Kamado, con ajvar de pimientos y mantequilla de miso. 

Olla Alturana tradicional. 
 

POSTRE O CAFÉ INCLUIDOS 

BEBIDA NO INCLUIDA 

 
Precio 

Por persona 

  30€ 3

I

N

D



 

 

 

 

 

 

 

HOTEL RURAL LOS ABRILES 
C/ Cabañal, 5- 12429 El Toro 

Tel. 964 12 31 24  
www.hotelosabriles.com 

 
MENÚ DEGUSTACIÓN 

Bienvenida  

Huevo poche sobre cremita de foie y boletus. 
Entrantes a elegir 

1) Olla pueblo .2 grandes o 4 pequeñas;2) Tabla de embutidos y 
quesos trufados del secadero de manzanera con mermeladas 

caseras y pan de cristal; 3)Corazones de alcachofa con rayadura de 
foie( 4 unidades); 4) Vasitos de pulpo con parmentier  de patata ( 4 

unidades); 5)Chipirones a la parrilla sobre chips de patatas ( 4 
unidades); 6)Patatas arrieras con gambas al ajillo; 7) Sartén de 

queso provolone gratinado al horno ; 8)ensalada de queso de cabra 
gratinado con mermelada de tomate casera; 9) crujiente de 
morcilla y mango ( 4 unidades); 10) medallones de solomillo 

envuelto beicon con cebollitas caramelizadas y queso cabra ( 4 
unidades); 11) entrecot trinchado a la parrilla con su guarnición 

(suplemento 10€); 12) chuletón trinchado a la parrilla con su 
guarnición ( suplemento 20€). 

Postres caseros (a elegir) 

Tiramisú de pistachos. 
Tarta chocolate y mascarpone con chocolate caliente.  

Torrija de pan brioche con helado vainilla. 
 

Incluye bienvenida individual + dos entrantes a elegir para compartir + 
postre + agua y pan 

Noche de San Valentín con baile días 14 y 21 de febrero. 
 

Precio 

Por persona 

31€ 4

I

N

D



 

 

 

 

 

 

 

ASADOR LA MECEDORA DE LA ABUELA 
Paseo Sierra de Espadán 2, - 12415 Gaibiel  
Tel. 659 365 135 - 630 470 433 - 964 142 742 

 
 

MENÚ 

ENTRANTES 

Surtido de Ibéricos (min. 2 personas). 
Pan y tomate natural. 

PRIMEROS (a elegir) 

Consomé casero. 
Garbanzos al estilo de la abuela. 

Ensalada de la Abuela. 

SEGUNDOS (a elegir) 
Conejo con tomate y caracoles. 

Arroz al horno (sábados). 
Paella valenciana (domingos). 

Solomillos de atún con salsa de naranja. 
Cazuela de chuletas y embutido brasa (min. 2 personas). 

Pincho de la Abuela a la brasa. 

POSTRE (a elegir) 
Flan de almendra. 

Tarta de queso. 
Milhojas de crema al chocolate. 

 
Agua, vino o cerveza o refresco y café. 

 

 
Precio 

Por persona 

36€ 5

I

N



 

 

 

 

 

 

 

RESTAURANTE “EL PORVENIR” 

San Blas 2 - 12415 Gaibiel 
Tel. y Fax 964 14 24 18 

 

MENÚ 
 

ENTRANTES 

Ensalada de burrata con frutos secos. 
Jamón ibérico y queso. 

Pan tostado. 
Alcachofa plancha con huevo y trufa. 

Patatas bravas. 
 

SEGUNDOS A ELEGIR: 

Lubina plancha con verduras. 
Olla. 

Conejo al ajillo.  
 

POSTRE  

Tartas variadas - Helados y sorbetes 

Fruta natura - Flan de huevo. 

 

Refrescos, agua y vino. 

BODEGA: 

Tinto- Arienzo- Rioja ( Marques de Riscal) 

Blanco - Las Dosces ( Chozas carrascal) 

 

 

Precio 

Por persona 

38€ 6 



 

 

 

 

 

 

 

RESTAURANTE ALTOMIRA 
Autovía A-23. Sagunto - Teruel. Salida 33. CV-213 km1.  

12470 Navajas 
Tel.: 964 71 21 12 restaurantealtomira.nacho@gmail.com 

 
 

MENÚ 
 

ENTRANTES A COMPARTIR 
 

Pan de cristal con tomate y ajoaceite casero. 
Tabla de quesos. 

Surtido de croquetas caseras (Angus, roquefort y jamón). 
Gambas al ajillo. 

 
PLATO PRINCIPAL (a elegir) 

 
Nuestra Olla típica Navajera. 

Carrillada de cerdo Ibérico estofada. 
Chuletas de cordero a la brasa. 
Merluza con gambas y almejas. 

 
POSTRE  

 
Postres caseros a elegir. 

 

BEBIDA NO INCLUIDA. 

Mínimo 2 personas. 

 
 
 

 Precio 
Por persona 

30€ 7 



 

 

 

 

 

 

 

RESTAURANTE SER O NO SER 
C/ Castellón, 16 - 12470 Navajas 

Tel.: 964 09 69 92  
https://ser-o-no-ser-bodega-restaurante.negocio.site 

 

MENÚ  
 

ENTRANTES A COMPARTIR AL CENTRO DE MESA 
Ensalada de codorniz con aguacate y piñones caramelizados. 

Crema de calabaza con setas y toque de parmesano. 

Pate de berberechos. 

 

SEGUNDOS A ELEGIR 
Alcachofas con huevos camperos y jamón ibérico. 

Chuletas de lechal con pimientos de padrón. 
Steak tartar sobre hueso de tuétano. 
Alubias blancas del confit con perdiz. 

Cocochas de bacalao con gulas. 
 

POSTRES 
Flan de queso; Flan de algarroba 

Torrija de leche con helado de vainilla 

Brownie de chocolate con helado de vainilla 

Semifrío de turrón; Tarta de queso 

Tiramisú  

 

Incluido: Pan, 1 bebida y café. 

 

 

 

 Precio 
Por persona 

35€ 
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HOSTAL RESTAURANTE MILLÁN 
Ctra. Sagunto-Burgos, km23 

12400 -Segorbe (frente Sot de Ferrer) Tel.964135225  
Email: info@hostalmillan.com http://www.hostalmillan.com 

 
MENÚ DEGUSTACIÓN 

 
Crema para dipear de queso y pimientos del piquillo con crujientes 

tiras de trigo. 
 Taco de cremosa ensaladilla de garbanzos, con una ligera salsa de 

de yogur. 
 Chupito de nuestro caldo de puchero, servido con brocheta de 

pelota artesanal. 
 Croqueta melosa de sobrasada, queso y cebolla confitada. 

 Buñuelo de carrillera de cerdo estofada al vino tinto, con jugo de 
avellana. 

 Lomo de bacalao gratinado, con una suave bechamel de puerro 
coronado con gulas al ajillo. 

 Bizcocho esponjoso bañado en tres leches al aroma de canela. 
 

BEBIDA NO INCLUIDA 
 

Mínimo dos personas.  
 

El menú sólo se servirá sábados y domingo. Fuera de este horario, sólo por 

encargo con 24 horas de antelación. Se recomienda reservar. 

 

 

 

 
 
 

Precio 

Por persona 

27,5€ 
9 

mailto:info@hostalmillan.com


 

 

 

 

 

 

 

RESTAURANTE CASA ÁLVARO 
Plaza General Rosell, 8 - 12460 Viver 
Teléfonos: 964.141.116 / 630.113.813 

 
 
 

MENÚ  
 

PICADA CENTRAL 
Puerro confitado con salsa holandesa y velo de tocino. 

Croquetón de rabo de toro. 

Cecina de nuestra tierra con escama de parmesano. 

Canutillo de carrillera con mostaza de miel. 

 

PRIMERO A ELEGIR 
Rosellat de secreto con queso manchego. 

Arroz rojo de cangrejo de río. 
Costilla confitada con salsa española. 

Corvina al calvados con salsa pimienta. 
 

POSTRES 
Torrija con helado de aceite de oliva. 

 

BODEGA 

Blanco: Odisea “Viver”. 

Tinto: Flor de Clotas “Les Useres”. 

 
Disponemos de menú infantil. 15 euros. 

 
 

Precio 

Por persona 

32 10 



 

 

 

 

 

 

 

BAR-RESTAURANTE EL CRISTO 
Ctra. N234, km. 47 A23, salida 47 

Masías del Cristo - 12460 Viver  
Tel. 964 14 10 33 

 
MENÚ 
Entrante 

Pan de hogaza para mojar con nuestras salsas caseras. 
  

PRIMEROS (a elegir) 
Olla de Viver. 

Canelón de pato y foie con suave bechamel trufada y jugo de su 
rustido. 

Arroz de secreto, ajetes y setas. 
Sopa de lentejas con flan cremoso de queso y lasca de panceta. 

 
SEGUNDOS (a elegir) 

Carrillada de ternera al Pedro Ximenez. 
Secreto de cerdo confitado en salsa de foie y frutos rojos 

Bacalao al horno con ajoaceite y frutos secos 
Lomo de merluza y bearnesa ligera de hierbabuena 

 
POSTRE (a elegir) 

Crema de naranja con frutos rojos 
Pannacotta de Bayleis con tierra de Oreo 

Pudding de manzana con salsa de caramelo 
Torrija de horchata con crema de almendra marcona  

Café  
BEBIDA NO INCLUIDA 

Disponemos de menú infantil. 
 

 

Precio 

Por persona 

 25€  11 



 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

  
  ALÓJATE EN EL ALTO PALANCIA 

 
 
 
 
 

   
 

BEJÍS 
 

Hostal-Rte. Tren Pita – 964120164 - C/ Loreto, 3 
www.eltrenpita.com/ 

 
 

EL TORO 
 

Hotel Rural Los Abriles - 964123124 - C/ Cabañal, 5 
www.hotelosabriles.com/ 

 
 

NAVAJAS 
 
 

Rte. Camping-Bungalows Altomira - 964713211 – Autovía A-23 
Sagunto-Teruel-Salida 33 CV-213 km.1 

www.campingaltomira.com/ 
 
 
  

http://www.hotelosabriles.com/


 

 

 

 

 

 

 

 
ALÓJATE EN EL ALTO PALANCIA 

 
 
 
 
 
 

SEGORBE 
 

Hostal-Rte. Millán - 964135225 - Autovía Levante/Aragón, Km 23 
Salidas 21 y 22(frente Sot de Ferrer)    

www.hotelmillan.com/ 
 

Hotel-Rte. María de Luna - 964711313 - Avda. Comunidad 
Valenciana, 2 

www.hotelmariadeluna.es/ 
 

Hotel-Rte. Martín El Humano - 964713601 – C/ Fray Bonifacio 
Ferrer, 7 

www.hotelmartinelhumano.es/ 
  

http://www.hotelmartinelhumano.es/


 

 

 

 

 

 

 

 
ACTIVIDADES DE OCIO 

 
 
 
 

JÉRICA 
 
 

HARDACHO S.C. TURISMO ACTIVO Y DE NATURALEZA 
C./Arechanos, 12 

 
629517159 / 606089696 

info@hardacho.com 
 

 

 

 

 

 

 

 


